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limafriteerauskeitin

Kaytto- ja turvallisuusohjeet

Malli: AF2000




TARKEITA TURVAOHJEITA

Noudata sahkolaitteiden kaytossa aina perusturvaohjeita seuraavat mukaan lukien:

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Ala kosketa kuumia pintoja.

3. Jotta sahkoiskulta valtyttaisiin, johtoa, liittimia tai laitetta ei saa upottaa veteen tai muuhun

nesteeseen.

4. VAROITUS: Tassa sahkdlaitteessa on lammitystoiminto. Myds toiminnallisista pinnoista

poikkeavat pinnat voivat kuumentua. Eri ihmiset kokevat eri lampatilat eri tavoin, joten laitetta

on kaytettava VAROVASTI. Vain laitteen kahvoihin ja muihin tarttumispintoihin saa koskea, ja
iho on suojattava kuumuudelta esimerkiksi kasineilla. Muiden kuin tarttumispintojen on
annettava jaahtya tarpeeksi kauan ennen pinnan kosketusta.

5. Irrota virtajohto pistorasiasta silloin, kun laite ei ole kaytdssa, ja ennen laitteen

puhdistamista. Anna jaahtya ennen osien asentamista tai irrottamista.

6. Y-malli: Jos sahkojohto on vaurioitunut, valmistajan, valmistajan valtuuttaman

huoltoliikkeen tai vastaavan patevan tahon on vaihdettava sahkojohto vaaratilanteiden

valttamiseksi.

7. Muiden kuin valmistajan suosittelemien lisaosien kaytosta voi aiheutua vaara.

8. Ala kayta laitetta ulkona

9. Ala anna virtajohdon roikkua pdydankulman tai tydtason yli tai koskettaa kuumaa pintaa.

10. Al3 aseta laitetta l1ahelle kuumaa kaasu- tai sdhkdpoltinta tai kuumaan uuniin.

11. Noudata erityista varovaisuutta, kun siirrat kuumaa 6ljya tai muuta kuumaa nestetta

sisaltavaa laitetta.

12. Kiinnita virtajohto aina ensin laitteeseen ja sitten virtajohto pistorasiaan. Kytke laite pois
toiminnasta asettamalla saadin Off-asentoon ja irrottamalla sen jalkeen pistoke
pistorasiasta.

13. Al3 kayta laitetta muuhun kuin maaritettyyn kayttotarkoitukseen.

14. Laite soveltuu vahintaan 8-vuotiaiden lasten, fyysisilta tai henkisiltd ominaisuuksiltaan tai
aisteiltaan rajoittuneiden henkildiden seka harjaantumattomien henkildiden kayttoon vain,
mikali heille on annettu asianmukaiset ohjeet laitteen turvalliseen kayttoon, heita
valvotaan ja he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat. Laite ei sovellu lasten
leikkeihin. Laite ei sovellu lasten puhdistettavaksi tai kunnossapidettavaksi, elleivat he ole
yli 8-vuotiaita ja ellei heita valvota.

15. Pida laite ja sen virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

16. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-ohjaimella.

SAILYTA NAMA KAYTTOOHJEET

Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja vastaavaan kayttoon, kuten:

- kayttoon myymaloiden, toimistojen ja muiden tyopaikkojen henkilokunnan keittiotiloissa
- kayttoon maatiloilla

- asiakkaiden kayttoon hotelleissa, motelleissa ja muissa majoitustiloissa

- aamiaismajoitustyyppisissa tiloissa

Johdanto

limafriteerauskeitin on helppo ja terveellinen tapa valmistaa ruokaa suosikkiraaka-aineista.
Nopealla  kuumailmakierrolla ja vylagrillilla voidaan valmistaa useita ruokia.
lImafriteerauskeittimen ehdoton etu on se, etta keitin lammittaa ruokaa joka puolelta eika



suurinta osaa raaka-aineista tarvitse kasitella dljylla.
Yleiskuvaus (kuva 1)

1. Ohjauspaneeli

2. Kannen Koriste

3. Ylempi kotelo

4. Kori

5. Korin vapautuspainike
6. Paistinkorin kansi

7. Korin kahva
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liImanpoistoaukot
Sahkojohto
0. Ulompi pannu




Tarkeaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen kayton aloittamista ja sailyta ohje mydhempaa tarvetta
varten.

Vaara

- Laite soveltuu vain seuraavalla ehdolla 8-vuotiaiden ja sitd vanhempien lasten, fyysisilta tai
henkisilta ominaisuuksiltaan tai aisteiltaan rajoittuneiden henkildiden seka
harjaantumattomien henkildiden kayttoon: heille on annettu asianmukaiset ohjeet laitteen
turvalliseen kayttoon, heita valvotaan ja he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat. Laite
ei sovellu lasten leikkeihin. Laite ei sovellu lasten puhdistettavaksi tai kunnossapidettavaksi,
elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja ellei heita valvota.

- Pida laite ja sen virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

- Ala koskaan upota sdhkdkomponentteja ja lammityselementteja sisaltavaa koteloa veteen
tai huuhtele sita hanan alla.

- Ala paasta vetta tai muuta nestetta laitteen sisdan sdhkodiskujen estdmiseksi.

- Aseta paistettavat raaka-aineet aina koriin, jotta ne eivat joudu kosketuksiin
[ammityselementtien kanssa.

- Al4 peita ilmanottoaukkoa ja ilmanpoistoaukkoja laitteen ollessa toiminnassa.

- Al3 tayta pannua 6ljyll3, silla se voi aiheuttaa palovaaran.

- Ala koskaan koske laitteen sisédosaan sen ollessa toiminnassa.

Kosketuspintojen lampdétila saattaa kohota vaarallisen korkealle, kun laite on kaytossa.

Varoitus

- Tarkista, etta laitteen jannite vastaa paikallista verkkojannitetta.

- Al kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto tai muut osat ovat vaurioituneet.

- Valtuuttamattomat korjaajat eivat saa vaihtaa tai korjata vaurioitunutta paajohtoa.

- Pida virtajohto etaalla kuumista pinnoista.

- Ala kytke laitetta seindan tai kayta ohjauspaneelia marilla kasilla.

- Al3 aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. Jata vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen
taakse, sivuille ja ylapuolelle.
Al3 aseta mitdan esineitéa laitteen paalle.

- Al kayta laitetta muihin kuin tassd kayttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.

- Al3 jata laitetta paalle ilman valvontaa.

- Kuumailmapaiston aikana kuuma hoyry vapautuu ilmanpoistoaukkojen kautta. Pida kadet ja
kasvot turvallisella etaisyydella hoyrysta ja ilmanpoistoaukoista.
Varo kuumaa hoyrya ja ilmaa myos poistaessasi pannun laitteesta.

- Kosketuspinnat voivat kuumentua kaytén aikana (kuva 2)

- Irrota laite valittbmasti pistorasiasta, jos laitteesta tulee tummaa savua. Odota savun

loppumista, ennen kuin poistat pannun laitteesta.

Varoitus

- Aseta laite tasaiselle ja tukevalle vaakasuuntaiselle alustalle.

- Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

- Jos laitetta kaytetdan vaarin, ammattilais- tai puoliammattilaiskayttoon tai sita ei kayteta
kayttoohjeiden mukaisesti, takuu raukeaa ja valmistaja voi kiistda olevansa vastuussa
aiheutuneista vahingoista.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.



- Laitteen pitaa jaahtya noin 30 minuuttia ennen kuin sitd voidaan kasitella tai se voidaan
puhdistaa turvallisesti.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista laitteesta mahdolliset tarrat tai etiketit.

3. Puhdista kori ja pannu huolellisesti kuumalla vedella, kayta jonkin verran pesunestetta ja
pehmeaa pesusienta.

Huomautus: Voit puhdistaa nama osat myoOs astianpesukoneessa.

4. Pyyhi laitteen sisa- ja ulko-osat kostealla liinalla.

Tama on 6ljytdn keitin, joka toimii kuumalla ilmalla. Ala tayta pannua 6ljylla tai paistinrasvalla.

Kayton valmistelu

1 Aseta laite tasaiselle ja tukevalle alustalle.
Al3 sijoita laitetta limpoherkille alustalle.
2 Laita kori pannuun (kuva 3).
Ala tiayti pannua o6ljylla tai millaidn muulla nesteella.
Ala aseta mitain laitteen paille, silla muuten kuumalla ilmalla toimivaan paistamiseen
vaikuttava ilmavirta katkeaa.

Laitteen kaytto

Laitteessa voidaan valmistaa runsaasti erilaisia raaka-aineita ilman 0ljya.

Kuumailmapaisto

1. Kytke verkkovirtapistoke maadoitettuun pistorasiaan.

2. Veda pannu varovasti ulos laitteesta (kuva 6).

3. Laita raaka-aineet koriin. (Kuva 5)

4. Liu'uta pannu takaisin laitteeseen (kuva 4)

Noudata huolellisesti laitteen varoitusmerkintgja.

Ala koskaan kayta pannua ilman koria.

Varoitus: Alad koske pannuun kidytén aikana ja anna pannun myos jadhtya kidyton
jalkeen, silla se kuumenee paljon. Kosketa vain laitteen kahvaa.

5. Maarittele raaka-aineen vaadittu valmistusaika (katso jaliempana osio Asetukset).

6. Joitain raaka-aineita taytyy ravistaa valmistusajan puolivalissa (katso jaliempana osio
Asetukset). Veda pannu pois laitteesta kahvan avulla ja ravista aineksia. Liu'uta pannu sitten
takaisin keittimeen

Varoitus:_Alé paina kahvaa ravistamisen aikana. (Kuva 3)

Vihje: Voit vdhentéé painoa nostamalla korin pois pannulta ja ravistamalla vain koria. Vedéa
pannu pois laitteesta, aseta se lammdnkestévélle pinnalle, paina kahvan painiketta ja nosta
kori pois pannulta.

Vihje: Jos asetat ajastimeen puolikkaan valmistusajan, ajastin soi sen merkiksi, ettd raaka-
aineita pitdd ravistaa. Ravistamisen jélkeen ajastimeen on asetettava jéljelld oleva
valmistusaika.

7. Kun kuulet ajastimen aanen, asetettu valmistusaika on kulunut. Veda pannu pois laitteesta

ja aseta se kehikkoon
Huomautus: Voit myos kytked laitteen pois paaltd manuaalisesti. Tee tdma kaantamalla
ajansaatonuppi asentoon 0.




8. Katso, ovatko raaka-aineet kypsia.
Jos ainekset eivat ole vield kypsia, liu'uta pannu takaisin laitteeseen ja aseta ajastimeen
muutama lisaminuutti.
9. Poistaaksesi ainesosat (esim. ranskalaiset) veda pannu ulos laitteesta, aseta se kehikkoon,
paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois pannusta.
Jos pannu on viela kiinni korissa, dla kdanna sita yldsalaisin, jotta pannun pohjalle
keraantynyt ylimaardinen 6ljy ei vuoda raaka-aineisiin.
Pannu, raaka-aineet ja laite ovat kuumia. Keittimen raaka-aineista riippuen hoyrya
voi vuotaa pannulta.
10. Tyhjenna kori kulhoon tai lautaselle.
Vihje: Jos haluat poistaa suuria tai helposti hajoavia raaka-aineita, nosta raaka-aineet korista
pihtien avulla.
11. Kun era raaka-aineita on valmistunut, laite on heti valmis kypsentamaan seuraavan eran.

Ohjauspaneelin ohjeet
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Kayttoohjeet:

Painike 1 - Virtapainike

Virtapainike syttyy, kun ulkoinen kori ja paistokori on sijoitettu oikein paayksikon koteloon.
Virtapainikkeen painaminen kolmen sekunnin ajan asettaa laitteen oletuslampdétilaksi 200
astetta ja paistoajaksi asetetaan 15 minuuttia. Virtapainikkeen painaminen uudelleen aloittaa
paistamisen. Paina virtapainiketta kolmen sekunnin ajan, kun haluat sammuttaa laitteen
ruoanlaiton aikana. Merkkivalot sammuvat ja tuuletin lakkaa toimimasta.

Huomautus: Ruoanlaiton aikana voit koskettaa painiketta keskeyttaaksesi ja jatkaaksesi
ruuanlaittoa.



Painike 2 - Esivalintapainike

Valitsemalla esivalintapainikkeen E voit selata 8 suosittua ruokavaihtoehtoa. Valinnan

jalkeen kaynnistyy ennalta maaritetty paistoaika- ja paistolampatilatoiminto.

Painikkeet 3&4 - Lampdtilapainikkeet

+ ja - -merkkien avulla voit nostaa tai laskea ruoanvalmistuslampatilaa 5 °C astetta kerrallaan.
Painikkeen pitaminen painettuna muuttaa lampotilaa nopeasti . Lampotilan saatéalue: 80 °C—
200 °C.

Painikkeet 5&6 - Ajastinpainikkeet
+ ja - -merkkien avulla voit pidentaa tai lyhentaa paistoaikaa minuutin kerrallaan. Painikkeen
pitaminen painettuna muuttaa aikaa nopeasti.

Merkkivalo ” 7 ”
Lammityksen merkkivalo

Merkkivalo ” 8 7
Puhaltimen merkkivalo

Merkkivalo ” 9 ”
Lampotilan merkkivalo

Merkkivalo ” 10 ”
Ajastinnaytto

Merkkivalo ” 11-18 ”
Reseptin merkkivalo

Asetukset

Alla oleva taulukko auttaa valitsemaan raaka-aineiden perusasetukset.
Huomautus: Nama asetukset ovat oletusasetuksia. Raaka-aineet vaihtelevat alkuperan, koon,
muodon ja brandin_mukaan, joten emme voi taata parhaita asetuksia valitsemillesi raaka-
aineille.
Rapid Air -teknologia kuumentaa laitteen sisailman valittomasti.

Pannun vetaminen varovasti laitteesta kuumailmapaiston aikana ei valttamatta keskeyta
paistoprosessia.

Vinkkeja:

- Pienempien raaka-aineiden valmistusaika on yleensd hieman lyhyempi kuin suurten raaka-
aineiden.

- Suurempi méaéréa raaka-aineita vaatii hieman pidemmén valmistusajan, pienempi maéréa
raaka-aineita vaatii hieman lyhyemmén valmistusajan.

- Pienempien raaka-aineiden ravistelu kesken valmistusajan optimoi lopputuloksen ja voi
auttaa ehkéisemaan epétasaisesti paistettuja raaka-aineita.



— Lisdéd tuoreisiin perunoihin 06ljyd rapeuden takaamiseksi. Paista raaka-aineet
iimafriteerauslaitteessa muutaman minuutin sisélla éljyn lisGadmisen jélkeen.

- Al valmista laitteessa erittdin rasvaisia raaka-aineita kuten makkaroita.

- Myébs uunissa valmistettavat vélipalat voidaan valmistaa laitteessa

- Optimaalisin m&éaré rapeiden ranskalaisten valmistukseen on 500 g.

- Valmista téytetyt vélipalat helposti ja nopeasti valmistaikinan avulla. Valmistaikina myds
valmistuu nopeammin kuin kotitekoinen taikina.

— Aseta uunipelti tai -vuoka ilmafriteerauslaitteen koriin, jos haluat leipoa kakun tai piirakan,
tai jos haluat paistaa helposti hajoavia tai taytettyjé raaka-aineita

— limafriteerauslaitteella voi myds lammittédé raaka-aineita. Jos haluat lammittéé raaka-
aineita, aseta lampdtilaksi 150 °C ja ajaksi 10 minuuttia.

Minimi- Aika Lampédtila Ravistus Lisatietoja
maksimi (min.) (°C)
maara
(9)
Perunat & ranskalaiset
Ohuet pakasteranskalaiset 400-500 18-20 200 ravista
Paksut pakasteranskalaiset 400-500 20-25 200 ravista
Perunagratiini 600 20-25 200 ravista
Liha & siipikarja
Pihvi 100-600 10-15 180
Porsaankyljys 100-600 10-15 180
Hampurilainen 100-600 10-15 180
Makkarasampyla 100-600 13-15 200
Kanankoivet 100-600 25-30 180
Kananrinta 100-600 15-20 180
Vilipalat
s s i Kayta uunivalmista
Kevatkaaryleet 100-500 8-10 200 ravista
tuotetta
) : Kayté uunivalmista
Pakastetut kananugetit 100-600 6-10 200 ravista
tuotetta
_ Kayta uunivalmista
Kalapuikkopakasteet 100-500 6-10 200
tuotetta
Pakastettua leipaa Kayta uunivalmista
murennettuna 100-500 8-10 180 tuotetta
Juustovalipalat
Taytetyt kasvikset 100-500 10 160
Leivonta
Kakut 400 20-25 160 Kayta paistovuokaa
. Kayta paisto- tai
Piirakat 500 20-22 180 :
uunivuokaa
Muffinit 400 15-18 200 Kayta paistovuokaa
L Kayta paisto- tai
Makeat valipalat 500 20 160 :
uunivuokaa

Huomautus: Lisda valmistusaikaan 3 minuuttia, kun aloitat paistamisen laitteen ollessa viela
kylma.



Puhdistus

Puhdista laite jokaisen kayttokerran jalkeen.

Pannu ja teflonpaallysteinen kori. Alid kiyti puhdistamiseen metallisia keittiovalineita

tai hankaavia puhdistusmateriaaleja, silla ne voivat vahingoittaa teflonpinnoitetta.

1 Irrota verkkovirtapistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
Huomautus: Poista pannu, jotta laite jaahtyy nopeammin.

2 Pyyhi laitteen ulko-osat kostealla liinalla.

3 Puhdista pannu ja kori kuumalla vedella, jossa on vahan pesunestetta. Kayta pehmeaa

sienta.

Jaljelle jaaneen lian poistamiseen voi kayttaa rasvanpoistonestetta.
Vihje: Jos lika on tarttunut koriin tai pannun pohjaan, téaytéd pannu kuumalla vedellé ja liséa
veteen hieman pesunestetté. Laita kori pannuun ja liota molempia noin 10 minuuttia.

4 Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedella ja hankaamattomalla sienella.

5 Puhdista lammityselementti puhdistusharjalla, jotta ruokajaamat poistuvat.

Sailytys

1 Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya, ennen kuin puhdistat sen.

2 Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

Takuu ja huolto

Jos tarvitset huoltoa tai tietoja tai jos sinulla on ongelmia, ota yhteytta jalleenmyyjaan.

Vianmaaritys
Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Laite ei toimi Laitetta ei ole kytketty. Kytke verkkovirtapistoke maadoitettuun seinapistokkeeseen.

Et ole asettanut ajastinta
paalle.

Kéaanna ajastinnuppi haluttuun valmistusaikaan, jotta laite
voidaan kaynnistaa.

Paistetut raaka-aineet
eivat ole kypsia.

Korissa on liikaa raaka-
aineita.

Laita koriin vahemman raaka-aineita. Pienempi maara raaka-
aineita paistuu tasaisemmin.

Asetettu lampdtila on liian
alhainen.

Kaanna lampdtilansaatdonuppi vaadittuun lampétila-
asetukseen (katso kappale Asetukset).

Valmistusaika on liian lyhyt.

Kaanna ajastinnuppi vaadittuun valmistusaikaan (katso luvun
Laitteen kayttd kohta Asetukset).

Raaka-aineet
paistuvat laitteessa
epatasaisesti.

Joitain raaka-aineita on
ravistettava valmistusajan
puolivalissa.

Toistensa paalla olevia raaka-aineita (esim. ranskalaisia) on
ravisteltava valmistusajan puolivalissa. Katso luvun Laitteen
kayttd kohta Asetukset.

Paistetut valipalat
eivat ole rapeita, kun
ne otetaan pois
laitteesta.

Olet kayttanyt keittimessa
valipaloja, joita kuuluu
valmistaa perinteisessa
rasvakeittimessa.

Kayta uunivalipaloja tai sivele raaka-aineet kevyesti dljylla
rapeamman lopputuloksen takaamiseksi.

En pysty liu'uttamaan
pannua laitteeseen
kunnolla.

Korissa on liikaa raaka-
aineita.

Al tayta koria MAX-merkinnan yli.

Koria ei ole asetettu pannulle
oikein.

Paina koria pannuun, kunnes kuulet napsahduksen.




Laitteesta tulee
valkoista savua.

Valmistat rasvaisia raaka-
aineita.

Kun paistat ilmakeittimessa rasvaisia raaka-aineita, pannulle
vuotaa runsaasti dljya. Oljy aiheuttaa valkoista savua, ja
pannu voi kuumentua tavallista enemman. Tama ei vaikuta
laitteeseen tai lopputulokseen.

Pannussa on yha
rasvajaamia edellisen kaytdn
jaljilta.

Valkoinen savu aiheutuu pannussa olevan rasvan
kuumenemisesta. Varmista, ettad puhdistat pannun
huolellisesti jokaisen kaytodn jalkeen.

Tuoreet perunat
paistuvat epatasaisesti
laitteessa.

Et valinnut oikeaa
perunalajiketta.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, ettad ne pysyvat kiinteina
paistamisen aikana.

Perunatikkuja ei ole
huuhdeltu kunnolla ennen
paistettua.

Huuhtele perunatangot kunnolla, jotta tarkkelys poistuu tikun
ulkopuolelta.

Tuoreet perunat eivat
ole rapeita, kun ne
tulevat ulos
ilmafriteeraus-
keittimesta.

Ranskalaisten rapeus riippuu
perunoiden 6ljy- ja
vesimaarasta.

Varmista, etta kuivaat perunatikut kunnolla ennen 6ljyn
lisdamista.

Leikkaa perunatikkuja pienemmiksi, jotta lopputulos on
rapeampi.

Lisaa hieman enemman 6ljya, jotta tulos on rapeampi.

Tekniset tiedot:
Jannite: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Teho: 2000 W

Korin tilavuus: 4,5 litraa

Saadettava lampdtila: 80 °C-200 °C

Ajastin (0—60 min)

Ymparisto

Al havita laitetta tavallisen kotitalousjatteen mukana laitteen kayttdian paatyttya. Toimita laite
asianmukaiseen kierratyspisteeseen. Kierrattamalla laitteen suojelet ymparistoa.

Laitteen poistaminen kaytosta

myyneeseen
asianmukaiseen kierratykseen.

Tama merkinta tarkoittaa, etta laitetta ei saa havittaa talousjatteen mukana Euroopan
unionin alueella. Ympariston vahingoittumisen ja terveysriskien estdmiseksi seka
materiaalien uusiokayton mahdollistamiseksi laite on kierratettdva asianmukaisesti Vie
kaytostd poistettava laite asianmukaiseen kierratyspisteeseen tai ota yhteys laitteen
Jélleenmyyjd on velvollinen toimittamaan

jalleenmyyjaan.

laitteen




Luftfritos

Bruks- och sikerhetsanvisning

Modell: AF2000
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IKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

laktta vid anvandning av elektriska apparater alltid de grundlaggande sakerhetsforeskrifterna

inklusive:

1. Las alla instruktioner.

2. Ror inte vid de heta ytorna.

3. For att undvika elstétar far sladden, kopplingarna eller anordningen inte sénkas i vatten

eller nagon annan vatska.

4. VARNING: Denna elapparat har en uppvarmningsfunktion. Aven ytor som inte har en

uppvarmningsfunktion kan na hoga temperaturer. Olika personer upplever temperaturer pa

olika satt, och darfor ska apparaten anvandas FORSIKTIGT. Du ska endast rora vid

apparatens handtag eller andra greppytor, och hud maste skyddas fran hetta till exempel

med handskar. Lat évriga greppytor svalna tillrackligt lange innan du ror vid ytorna.

5. Ta loss elsladden ur eluttaget om apparaten inte anvands och innan apparaten rengors.

Lat apparaten svalna innan du monterar in eller tar loss delar.

6. Y-modell: Om elsladden ar skadad ska den bytas av tillverkaren, serviceféretag som

auktoriserats av tillverkaren eller motsvarande kompetent part for att undvika farliga

situationer.

7. Att anvanda tillbehor som inte rekommenderats av tillverkaren kan orsaka fara.

8. Anvand inte apparaten utomhus.

9. Lat inte elsladden hanga Over ett bordshérn eller en arbetsyta eller komma i kontakt med

heta ytor.

10. Placera inte apparaten nara en het gas- eller elbrannare eller i en het ugn.

11. laktta sarskild forsiktighet da du flyttar pa en apparat som innehaller het olja eller nagon

annan het vatska.

12. Koppla alltid forst elsladden till apparaten och forst sedan till ett eluttag. Frankoppla
apparaten genom att satta reglaget i lage Off och lossa darefter stickproppen ur eluttaget.

13. Anvand inte apparaten till andra andamal an de som beskrivs.

14. Apparaten lampar sig for att anvandas av barn som ar minst 8 ar, personer vilkas fysiska
eller psykiska egenskaper eller sinnesfunktioner ar begransade samt ovana personer
endast efter att de har fatt behdvliga instruktioner hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt, om de Overvakas och inser riskerna med att anvanda apparaten. Apparaten
lampar sig inte for barns lek. Apparaten ar inte lamplig att rengoéras eller underhallas av
barn, om de inte ar dver 8 ar och dvervakas.

15. Hall apparaten och dess elsladd utom rackhall fér barn under 8 ar.

16. Apparaten ar inte avsedd att anvandas med extern timer eller separat fjarrkontroll.

SPARA DENNA BRUKSANVISNING

Den har apparaten ar avsedd fér anvandning i hushall och i motsvarande syften, sasom:
- fér anvandning i kdkslokaler for personaler i affarer, pa kontor och andra arbetsplatser
- fér anvandning pa lantgardar

- fér anvandning av kunder pa hotell, motell och andra inkvarteringsutrymmen

- i inrattningar som erbjuder rum inklusive frukost

Inledning

Luftfritering ar ett enkelt och halsosamt satt fér dig att laga mat av dina favoritingredienser. Du
kan laga flera matratter med den snabba varmluftscirkulationen och den évre grillen. Den



storsta fordelen med luftfritdsen ar att den varmer upp maten fran alla sidor och du behover
inte anvanda olja for att tillaga storsta delen av ingredienserna.

Allman beskrivning (figur 1)

1. Kontrollpanel

2. Lockdekoration

3. Ovre holje

4. Korg

5. Knapp for att I6sgora korgen fran pannan
6. Friteringskorgens lock

7. Korgens handtag

8. Luftutlopp

9. Elsladd

10. Yttre panna




Viktigt
Las igenom bruksanvisningen noggrant fére anvandning och spara den for framtida bruk.

Fara

- Apparaten lampar sig endast pa féljande villkor fér att anvandas av barn som ar 8 ar eller
aldre, personer vilkas fysiska eller psykiska egenskaper eller sinnesfunktioner ar begransade
samt ovana personer: om de har fatt behdvliga instruktioner hur man anvander apparaten pa
ett sakert satt, om de Overvakas och inser riskerna med att anvanda apparaten. Apparaten
lampar sig inte for barns lek. Apparaten ar inte lamplig att rengoéras eller underhallas av barn,
om de inte ar 6ver 8 ar och dvervakas.

- Hall apparaten och dess elsladd utom rackhall fér barn under 8 ar.

- Sank aldrig ner holjet med de elektriska komponenterna och varmeelementen i vatten och
skolj det inte heller under en kran.

- Lat inte vatten eller nagon annan vatska komma in i apparaten for att forebygga elstoétar.

- Placera alltid tunga ingredienser i korgen sa att de inte berér varmeelementen.

- Tack inte dver luftens in- eller utlopp da apparaten ar i bruk.

- Fyll inte pannan med olja eftersom det kan utg6ra en brandrisk.

- Vidror aldrig insidan av apparaten da apparaten ar i bruk.

Temperaturen pa kontaktytorna kan stiga farligt hdogt nar apparaten ar i anvandning.

Varning!

- Kontrollera att apparatens spanning motsvarar det lokala elnatets spanning.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, elsladden eller de ovriga delarna ar skadade.

- Icke auktoriserade reparatorer far inte byta eller reparera den skadade elsladden.

- Hall elsladden borta fran heta ytor.

- Koppla inte apparaten till vdggen och anvand inte kontrollpanelen om du har vata hander.

- Stall inte apparaten mot en vagg eller en annan apparat. Lamna ett fritt utrymme pa
atminstone 10 cm bakom, pa sidan och ovanfér apparaten.
Stall inga foremal pa apparaten.

- Anvand inte apparaten for nagra andra andamal an de som beskrivs i denna bruksanvisning.

- Lamna inte apparaten pa utan uppsikt.

- Under luftfriteringen strommar het anga ut ur luftutloppet. Hall hander och ansikte pa sakert
avstand fran angan och luftutloppet.
Se upp for het anga och luft aven nar du tar bort pannan fran apparaten.

- Kontaktytorna kan bli heta under anvandning (figur 2).

- Dra ur stickproppen genast ur eluttaget, om mork rék strommar fran apparaten. Vanta pa att

roken upphor innan du tar pannan ut ur apparaten.

Varning!

- Placera apparaten pa ett jamnt och stadigt vagratt underlag.

- Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

- Om apparaten anvands fel, av professionella eller halvprofessionella eller inte anvands enligt
bruksanvisningen forfaller garantin och tillverkaren kan neka sig vara ansvarig for de skador
som uppkommit.

- Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget efter anvandning.

- Apparaten ska svalna i cirka 30 minuter innan den kan behandlas eller rengéras pa ett sakert

satt.



Fore forsta anvandning

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Ta bort eventuella dekaler eller etiketter fran apparaten.

3. Rengor korgen och pannan noggrant med hett vatten, anvand en aning diskmedel och en
mjuk tvattsvamp.

Observera: Du kan rengoéra dessa delar aven genom att satta dem i en diskmaskin.

4. Torka de inre och yttre delarna av apparaten med en fuktig trasa.

Detta ar en oljelos kokare som fungerar med varmluft. Fyll inte pannan med olja eller stekfett.

Forberedelser infor anvandning

1 Placera apparaten pa ett jamnt och stadigt underlag.
Placera inte apparaten pa ett virmekansligt underlag.
2 Satt korgen i pannan (figur 3).
Fyll inte pannan med olja eller nagon annan vatska.
Stall inget pa apparaten, eftersom det leder till att luftstrommen for luftfriteringen
avbryts.

Anvandning av apparaten

Apparaten kan anvandas for att tillaga manga olika ingredienser utan olja.

Luftfritering

1. Koppla stickkontakten till ett jordat eluttag.
2. Dra pannan forsiktigt ut ur luftfritdsen (figur 6).
3. Placera ingredienserna i korgen. (Figur 5)
4. Skjut pannan tillbaka i fritdsen (figur 4).
Folj noggrant apparatens varningsmarkeringar.
Anvand aldrig pannan utan korgen.
Varning: RoOr inte vid pannan under anvdndning och lat pannan svalna efter
anvandningen, eftersom den blir mycket het. Ror endast vid apparatens handtag.
5. Stéll in den tid som kravs for tillagningen av ingrediensen (se avsnittet Installningar nedan).
6. En del ingredienser maste omskakas halvvags genom tillagningstiden (se avsnittet
Installningar nedan). Dra pannan ut ur apparaten genom att dra i handtaget och skaka om
ingredienserna. Skjut sedan pannan tillbaka i fritdsen.
Varning:_Tryck inte handtaget vid omskakning. (Figur 3)
Tips: Du kan minska vikten genom att lyfta korgen ur pannan och endast skaka korgen. Dra
ut pannan ur apparaten, placera den pa ett varmetaligt underlag, tryck pa knappen pa
handtaget och lyft korgen ur pannan.
Tips: Om du stéller in timern till halva tillredningstiden, ringer timern nér det r dags att skaka
pa ingredienserna. Stéll in timern pa resterande tillagningstid efter att ingredienserna
Skakats om.
7. Nar timern raknat ner avger fritdsen en ljudsignal. Dra ut pannan ur apparaten och placera
den i stommen.
Observera: Du kan dven stanga av apparaten manuellt. Gor detta genom att vrida vredet for
tidsinstallning till Iage 0.
8. Se, om ingredienserna ar klara.
Om ingredienserna inte annu ar klara ska du skjuta in pannan tillbaka i apparaten och lagga




till nagra till minuter i timern.

9. Om du vill ta ut ingredienser (t.ex. pommes frites) ska du dra ut pannan ur luftfritdsen,
placera den i stommen, trycka pa knappen som I6sgor korgen fran pannan och lyfta ut
korgen ur pannan.

For_att undvika att overloppsoljan _som runnit till pannans botten rinner pa
ingredienserna ska du inte vinda pannan upp och ner om den fortfarande ar fast vid
korgen.

Pannan, ingredienserna och luftfritosen ar heta. Det kan komma anga fran pannan
beroende pa typen av ingredienser i fritosen.

10. Tém korgen i en skal eller pa en tallrik.

Tips: Anvénd en mattang om du vill lyfta bort stora och 6mtaliga ingredienser ur korgen.

11. Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda apparaten for att tillreda nasta

sats.

Anvisningar for kontrollpanelen
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Bruksanvisning:

Knapp 1 - Pa/av-knapp

Pa/av-knappen tands nar den yttre korgen och friteringskorgen har placerats ratt i
huvudenhetens hdlje. Att trycka pa/av-knappen i tre sekunder staller in apparatens
standardtemperatur till 200 grader och tillagningstid till 15 minuter. Att trycka pa pa/av-knappen
igen startar friteringen. Tryck pa pa/av-knappen i tre sekunder om du vill stinga av apparaten
under tillagningen. Indikatorlamporna slacks och flakten stannar.

Observera: Du kan réra knappen under tillagningen for att avbryta och fortsatta tillagningen.



Knapp 2 - Knapp for férhandsinstallning

Genom att valja E med knappen for férhandsinstallning kan du bladdra igenom 8 populara

matalternativ. Efter valet startar funktionen for férhandsinstalld tillagningstid och temperatur.

Knapp 3&4 - Temperaturknappar

Med + och - kan du hdja eller sanka tillagningstemperaturen med 5 °C grader at gangen. Att
halla knappen nertryckt &ndrar temperaturen snabbt. Regleringsomrade for temperatur: 80 °C—
200 °C.

Knapp 5&6 - Timerknappar
Med + och - kan du forlanga eller forkorta tillagningstiden med en minut pa gangen. Att halla
knappen nertryckt andrar tillagningstiden snabbt.

Indikatorlampa ” 7 ”
Indikatorlampa for uppvarmning

Indikatorlampa ” 8 ”
Indikatorlampa for flakt

Indikatorlampa ” 9 ”
Indikatorlampa for temperatur

Indikatorlampa ” 10 ”
Timerindikator

Indikatorlampa ” 11-18 ”
Indikatorlampa for recept

Installningar

Tabellen nedan hjalper dig att valja grundlaggande installningar for olika ingredienser.
Observera: Dessa installningar ar standardinstallningar. Ingredienser varierar enligt ursprung,
storlek, form och varumarke, och vi kan inte garantera de basta installningarna fér de
ingredienser du har valt.
Rapid Air-tekniken hettar upp luften inne i apparaten omedelbart.

Att forsiktigt dra ut pannan ur apparaten under luftfriteringen avbryter inte nédvandigtvis
friteringsprocessen.

Tips:

- Mindre ingredienser krédver vanligtvis en nagot kortare tillagningstid &n stora ingredienser.

- En stbérre méngd ingredienser krédver en nagot langre tillagningstid, en mindre méangd
ingredienser kraver en nagot kortare tillagningstid.

- Skaka mindre ingredienser halvvégs in i tillagningen fér att optimera friteringsresultatet och
férebygga att ingredienserna steks ojamnt.

— Tillsétt olja till farska potatisar foér garanterad krispighet. Tillaga ingredienserna i luftfritbsen
inom négra minuter fran att du har tillsatt oljan.



— Tillaga inte mycket feta ingredienser, sésom korvar, i apparaten.

— Snacks som tillagas i ugn kan &ven tillagas i apparaten.

— Den optimala méngden for tillagning av frasiga pommes frites &r 500 g.

— Tillaga fyllda snacks enkelt och snabbt med féardig deq. Féardig deg steks &ven snabbare &n
hemlagad deg.

— Placera ugnsplaten eller -formen i luftfritbsens korg, om du vill steka en kaka eller en paj,
eller om du vill steka ingredienser som latt faller sénder eller &r fyllda.

— Du kan aven varma upp ingredienser med luftfritbsen. Justera temperaturen till 150 °C och
tiden till 10 minuter om du vill vdrma upp ingredienser.

Minimi- Tid Temperatur | Omskakas Mer information
maximi (min.) (°C)
antal
(9)
Potatis & pommes frites
Tunna frysta pommes frites 400-500 18-20 200 skaka
Tjocka frysta pommes frites 400-500 20-25 200 skaka
Potatisgratang 600 20-25 200 skaka
Kott & fjaderfa
Biff 100-600 10-15 180
Griskotlett 100-600 10-15 180
Hamburgare 100-600 10-15 180
Korvbrdd 100-600 13-15 200
Kycklinglar 100-600 25-30 180
Kycklingbrost 100-600 15-20 180
Snacks
. Anvand ugnsfardig
Varrullar 100-500 8-10 200 skaka
produkt
. Anvand ugnsfardig
Frysta kycklingnuggets 100-600 6-10 200 skaka
produkt
N Anvand ugnsfardig
Frysta fiskpinnar 100-500 6-10 200
produkt
Fryst smulat bréd Anvand ugnsfardig
Ostsnacks 100-500 8-10 180 produkt
Fylida gronsaker 100-500 10 160
Bakning
Kakor 400 20-25 160 Anvand ugnsform
Pajer 500 20-22 180 Anvand ugnsform
Muffins 400 15-18 200 Anvand form
Sota snacks 500 20 160 Anvand ugnsform

Observera: Laggq till 3 min pa tillagningstiden om fritdsen ar kall nar tillagningen paborjas.
Rengoring

Rengoér apparaten efter varje anvandning.

Panna och teflonoverdragen korg. Anvand inte koksredskap i metall eller_slipande
rengoringsmaterial vid rengoéring, eftersom de kan skada teflonoverdraget.

1 Ta ur kontakten fran eluttaget och lat apparaten svalna.




Observera: Ta bort pannan for att apparaten ska svalna snabbare.

2 Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

3 Rengor pannan och korgen med hett vatten och lite diskmedel. Anvand en mjuk svamp.
Du kan anvanda avfettningsmedel for att avlagsna resterande matrester.
Tips: Om matrester sitter fast i korgen eller bottnen av pannan, kan du fylla pannan med hett
vatten och tillsétta lite diskmedel. Sétt korgen i pannan och lat dem vara blbtlagda i cirka

10 minuter.

4 RengoOr apparatens insida med hett vatten och en icke slipande svamp.
5 Rengor varmeelementet med en rengoéringsborste for att ta bort matrester.

Forvaring

1 Lossa apparatens elsladd ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengér den.
2 Se till att alla delar ar rena och torra.

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller om du har problem ska du kontakta din

aterforsaljare.

Felsokning

Problem

Eventuell orsak

Lésning

Luftfritosen startar inte

Apparaten ar inte kopplad fill

ett eluttag.

Koppla stickkontakten till ett jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Vrid timervredet till dnskad tillagningstid for att apparaten ska
starta.

Ingredienserna som
stekts med luftfritdsen
ar inte genomstekta

Det finns fér mycket
ingredienser i korgen.

Satt en mindre mangd ingredienser i korgen. En mindre
mangd ingredienser steks jamnare.

Den installda temperaturen
ar for lag.

Vrid temperaturvredet till ratt temperaturinstallning (se
avsnittet Installningar).

Tillagningstiden ar for kort.

Vrid timervredet till ratt tillagningstid (se avsnitt Installningar i
kapitlet Anvandning av apparaten).

Ingredienserna tillagas
ojamnt i luftfritdsen

En del ingredienser ska
omskakas efter att halva
tillagningstiden har gatt.

Ingredienser som ligger pa varandra (t.ex. pommes frites)
maste omskakas halvvags genom tillagningstiden. Se avsnitt
Instaliningar i kapitlet Anvéandning av apparaten.

Luftfriterade snacks ar
inte frasiga, da man
lyfter dem ur fritdsen

Du har tillagat snacks som
ska tillredas i en traditionell
fritos.

Anvand snacks avsedda for tillagning i ugn eller pensla en
liten mangd olja pa ingredienserna for ett garanterat
krispigare resultat.

Jag kan inte skjuta in
pannan ordentligt i
apparaten

Det finns fér mycket
ingredienser i korgen.

Fyll inte korgen éver MAX-markningen.

Korgen har inte placerats ratt

i pannan.

Tryck ner korgen i pannan tills du hér ett klickljud.

Det kommer vit rok ur
apparaten

Du tillagar feta ingredienser.

Om du tillagar feta ingredienser i luftfritdsen rinner mycket
olja ner pa pannan. Oljan orsakar vit rok och pannan kan bli
hetare an vanligt. Detta inverkar inte pa apparaten eller
slutresultatet.




Pannan innehéller
fortfarande fettrester fran
tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av fettrester som varms upp i pannan.
Kontrollera att pannan ar noggrant rengjord efter varje
anvandning.

Farsk potatis blir
ojamnt tillagad i
luftfritdsen

Du har inte anvant ratt
potatissort.

Anvand farsk potatis och kontrollera att de behaller sin
fasthet under luftfriteringen.

Pommes frites har inte
skoljts noggrant innan
friteringen.

Skolj pommes frites ordentligt for att fa bort starkelsen fran
utsidan av dem fdre tillagningen.

Farska potatisar ar
inte frasiga efter
tillagningen i
luftfritdsen

Hur frasiga dina pommes
frites blir beror pa mangden

olja och vatten i potatisarna.

Se till att du torkar pommes frites ordentligt innan du sétter till
olja.

Skar tunnare pommes frites for ett krispigare slutresultat.

Satt till lite olja for ett krispigare resultat.

Tekniska data:

Spéanning: 220-240 V~ 50/60 Hz

Effekt: 2000 W

Korgens volym: 4,5 liter

Justerbar tillagningstemperatur: 80 °C-200 °C

Timer (0—60 min)

Miljén

Kasta inte apparaten med vanligt hushallsavfall efter att apparatens livslangd uppnatts. Lamna
apparaten till korrekt atervinningscentral. Genom att atervinna apparaten skyddar du miljon.

Atervinning

Denna markning betyder att apparaten inte far kastas med hushallsavfall inom
Europeiska unionens omrade. For att forhindra miljéskador och halsorisker samt for att
gOra materialatervinning mojlig ska apparaten atervinnas pa korrekt satt. Lamna en
kasserad apparat till en atervinningscentral eller ta kontakt med den aterférsaljare som
sélt apparaten. Aterférsaljaren ar skyldig att Iamna apparaten till korrekt atervinning.




Kuumaohufrituur

Kasutus- ja ohutusjuhend

Mudel: AF2000
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OLULISED OHUTUSJUHISED

Jargige elektriseadmete kasutamisel alati Uldiseid ohutusndudeid, k.a jargmisi juhiseid:

1. Lugege koik juhised labi.

2. Arge puudutage kuumi pindu.

3. Elektriloogi valtimiseks arge kastke seadet, selle juhet voi Uhendusosi vette ega muudesse

vedelikesse.

4. HOIATUS: Kaesoleval seadmel on soojendusfunktsioon. Kuumeneda vdivad ka pinnad,

milles ei toimu toidu soojendamine. Eri inimesed tunnetavad temperatuure erinevalt, mistottu

tuleb olla seadme kasutamisel ETTEVAATLIK. Seadet tohib puudutada ainult kdepidemetest
jm seadme tdstmiseks mdeldud pindadest. Kasutage pajakindaid. Ulejaanud pindadel tuleb
lasta enne nende puudutamist korralikult maha jahtuda.

5. Kui seade ei ole kasutusel ja ka enne seadme puhastamist eemaldage toitejuhe

pistikupesast. Laske seadmel enne osade paigaldamist v6i eemaldamist maha jahtuda.

6. Y-mudel: Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see tootja poolt, tootja hooldusettevottes voi

sarnases kvalifitseeritud teeninduses valja vahetada, et valtida vdimalikke ohuolukordi.

7. Muude kui tootja poolt soovitatud lisaosade kasutamine vib olla ohtlik.

8. Arge kasutage seadet vélistingimustes.

9. Arge laske toitejuhtmel rippuda lile lauanurga véi todpinna ega puutuda kokku kuuma

pinnaga.

10. Arge paigutage seadet kuuma gaasi- voi elektripliidi Idhedale ega kuuma ahju.

11. Olge kuuma 6li voi muud kuuma vedelikku sisaldava seadme liigutamisel ettevaatlik.

12. Uhendage voolujuhe alati kdigepealt seadmega ja seejarel pistikupessa. Seadme
valjalllitamiseks asetage toitenupp valjalllitatud asendisse (OFF) ja eemaldage seejarel
voolujuhe pistikupesast.

13. Arge kasutage seadet muuks kui selles kasutusjuhendis kirjeldatud otstarbeks.

14. Seade sobib kasutamiseks lastele alates 8. eluaastast ja flUsiliste, sensoorsete voi
vaimsete puuetega vdi kogenematutele isikutele ainul juhul, kui neid on dpetatud seadet
ohutult kasutama, nad kasutavad seadet jarelevalve all ning nad on teadlikud seadme
kasutamisega seotud ohtudest. Seade ei sobi lastele mangimiseks. Seadet tohivad
puhastada lapsed alates 8. eluaastast ja jarelevalve all.

15. Hoidke seadet ja seadme toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

16. Seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil kasutamiseks.

HOIDKE KASUTUSJUHEND ALLES

Kaesolev seade on moeldud kasutamiseks kodumajapidamises ja muudes vastavates
tingimustes, naiteks:

— tootajate koogiruumid kauplustes, kontorites jm to0keskkondades

- talumajapidamised

- klientidele hotellides, motellides jm majutusasutustes

- bed and breakfast -tulupi majutuskohtades

Sissejuhatus

Kuumadhufritiir on mugav ja tervislik viis toidu valmistamiseks lemmiktoorainetest. Tanu
kiirele kuumadhuringlusele ja uUlemisele grillielemendile on vbéimalik valmistada paljusid toite.
KuumadhufritGri vaieldamatu eelis on see, et seade kipsetab toitu igalt poolt ning enamikke
tooraineid ei ole vaja dliga toodelda.



Uldine kirjeldus (joonis 1)

1. Juhtpaneel

2. Kaane kaunistus

3. Ulemine korpus

4. Korv

5. Korvi vabastusnupp
6. Frittimiskorvi kaas
7. Korvi kaepide

8. Ohu véljalaskeavad
9. Toitejuhe

10. Valimine pott

1

N

Joonis 2

Joonis 1 (@

>

Joonis 3 Joonis 4 Joonis 5

Joonis 6

Oluline

Lugege kaesolev kasutusjuhend enne seadme kasutuselevdttu tahelepanelikult 1abi ja hoidke
edaspidiseks kasutamiseks alles.



Oht

- Seade sobib kasutamiseks lastele alates 8. eluaastast ja flusiliste, sensoorsete voi
vaimsete puuetega vdi kogenematutele isikutele ainul juhul, kui neid on dpetatud seadet
ohutult kasutama, nad kasutavad seadet jarelevalve all ning nad on teadlikud seadme
kasutamisega seotud ohtudest. Seade ei sobi lastele mangimiseks. Seadet tohivad
puhastada lapsed alates 8. eluaastast ja jarelevalve all.

- Hoidke seadet ja seadme toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

- Arge kastke kunagi seadme elektrikomponente ja kiittekehasid sisaldavat korpust vette ega
loputage seda kraanivee all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett ega muid
vedelikke.

- Asetage kupsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme td6tamise ajal 6hu sisse- ja valjavooluavasid.

- Arge taitke potti dliga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge puudutage kunagi seadme sisemust ajal, mil seade td6tab.

Kui seade tootab, vdib selle kokkupuutepindade temperatuur voib olla ohtlikult kdrge.

Hoiatus

- Kontrollige, kas seadme pinge vastab kohaliku elektrivdrgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, voolujuhe véi muud osad on kahjustatud.

- Vigastatud voolujuhet tohivad vahetada ja parandada ainult volitatud tehnikud.

- Hoidke voolujuhet kuumadest pindadest eemal.

- Arge lhendage seadet vooluringi ega kasutage juhtpaneeli margade katega.

- Arge asetage seadet seina ega muude seadmete vastu. Jatke seadme taha, kiilgedele ja
kohale vahemalt 10 cm vaba ruumi.
Arge asetage midagi seadme peale.

- Arge kasutage seadet muuks kui selles kasutusjuhendis kirjeldatud otstarbeks.

- Arge jatke seadet tddle jarelevalveta.

- Kuuma 6huga kupsetamise ajal valjub éhu valjavooluavadest kuuma auru. Hoidke oma kasi
ja nagu aurust ja 6hu valjavooluavadest ohutus kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

- Seadme kasutamisel voivad ligipaasetavad pinnad kuumeneda (joonis 2).

- Eemaldage seade viivitamata vooluvorgust, kui naete, et seadmest tuleb musta suitsu. Enne

poti valjavétmist oodake, kuni suitsu enam ei tule.

Hoiatus

- Asetage seade tugevale ja tasasele horisontaalsele pinnale.

- Seade on méeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.

- Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil voi
vastuolus kasutusjuhendiga kaotab garantii kehtivuses ja tootja voib tekkinud kahju eest mitte
vastutada.

- Votke pistik alati parast kasutamist pistikupesast valja.

Enne seadme turvalist kasitsemist ja puhastamist laske sel umbes 30 minutit jahtuda.

Enne esimest kasutuskorda

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.



2. Eemaldage seadme kiiljest kdik kleebised ja sildid.

3. Enne esimest kasutuskorda peske seade korralikult kuuma vee, mdningase pesuvahendi ja
pehme pesusvammiga puhtaks.

Markus: Nimetatud osi tohib pesta ka ndudepesumasinas.

4. PUuhkige seadme sise- ja valisosad niiske lapiga puhtaks.

Tegemist on dlivaba fritiiliriga, mis t6dtab kuuma &hu abil. Arge taitke potti 8li ega
praadimisrasvaga.

Kasutamiseks valmistumine

1. Asetage seade tugevale ja tasasele pinnale.
Arge asetage seadet kuumatundlikule alusele.
2. Asetage korv poti sisse (joonis 3).
Arge tiitke potti 6li ega muu vedelikuga.
Arge asetage midagi seadme peale. See véib dhuvoolu takistada ja frittimistulemust
maojutada.

Seadme kasutamine

Seadmes on vdimalik kiipsetada paljusid eri toiduaineid ilma dlita.
Ohkfrittimine

1. Uhendage pistik maandatud pistikupessa.

2. Tdmmake pott ettevaatlikult seadmest valja (joonis 6).

3. Asetage toiduained korvi. (Joonis 5)

4. Libistage pott tagasi seadmesse (joonis 4).

Jalgige tahelepanelikult seadme hoiatussumboleid.
Arge kasutage kunagi potti ilma korvita.
Hoiatus: Arge kasutamise ajal potti puudutage ning laske sel pirast kasutamist maha
jahtuda, kuna see laheb vaga kuumaks. Puudutage ainult seadme kaepidet.

5. Maarake toorainele vajalik kiipsetamisaeg (vt Seadistused).

6. Mdningaid toorained on vaja poole kipsetusaja méddudes raputada (vt Seadistused).
Selleks tdmmake pott kaepidemest fritidrist valja ja raputage toiduaineid. Seejarel libistage
pott fritlri sisse tagasi.

Hoiatus: Arge suruge raputamise ajal kiepidet. (Joonis 3)

Nbéuanne: Véite vadhendada kaalu, téstes korvi potist vélja ja raputades ainult korvi.
Témmake pott fritiilirist vélja, asetage see kuumakindlale alusele, vajutage kdepideme
nuppu ja téstke korv poti seest vélja.

Nbéuanne: Kui seate taimeri poolele kiipsetusajale, tuleb taimeri kella helisedes koostisaineid
raputada. Pérast raputamist tuleb méérata taimeris llejdadnud klipsetusaeg.

7. Kui kuulete taimeri kella, tahendab see seda, et maaratud kupsetusaeg on labi saanud.

Toémmake pott fritlUrist valja ja asetage see sodrestikule.
Markus: Seadme voib valja lllitada ka manuaalselt. P6drake selleks taimeri nupp asendisse
0.

8. Kontrollige, kas toiduained on kupsed.

Kui toiduained pole veel kipsed, libistage pott tagasi seadmesse ja lisage maaratud ajale
paar lisaminutit.

9. Toiduainete (naiteks friikartulid) eemaldamiseks tdommake pott fritidrist valja, asetage see

resti peale, vajutage korvi vabastusnuppu ja tdstke korv potist valja.
Kui pott on veel korvi kiiljes kinni, arge péorake seda tagurpidi, muidu voib poti kiilge




kogunenul liigne 6li toidu peale valguda.
Pott, toiduained ja fritiur on_ kuumad. Olenevalt frituiiris tdoodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.
10. Tuhjendage korvi sisu kaussi vai taldrikule.
Néuanne: Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks kasutage
kbdgitange.
11. Kui Uks portsjon toiduaineid on valmis, on seade kohe valmis ka jargmise portsjoni
valmistamiseks.

Juhtpaneeli juhised
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Kasutusjuhised:

Nupp 1 - Toitenupp

Toitenupp pdleb, kui valimine korv ja frittimiskorv on asetatud digesti peakorpuse sisse. Kui
hoiate toitenuppu kolm sekundit all, maarab seade vaikimisi temperatuuriks 200 kraadi ja
kUpsetusajaks 15 minutit. Kui vajutate toitenuppu uuesti, algab kipsetusprotsess. Kui soovite
seadme kupsetamise ajal valja lulitada, hoidke toitenuppu kolm sekundit all. Margutuled
kustuvad ja ventilaator I6petab t60.

Markus: Kupsetamise ajal on lubatud puudutada nuppu kipsetamisprotsessi katkestamiseks
ja jatkamiseks.

Nupp 2 - Eelvalikunupp



Eelvalikunupust E vOib valida 8 populaarsema toidu vahel. Parast valikut kaivitub eelnevalt

maaratud klpsetustemperatuuri ja -ajaga funktsioon.

Nupud 3 ja 4 - Temperatuurinupud

Sumbolitega + ja - on vdimalik tdsta ja langetada kipsetustemperatuuri korraga 5 °C kraadi
vorra. Temperatuuri kiireks muutmiseks hoidke nuppu all. Temperatuuri reguleerimisvahemik:
80 °C — 200 °C.

Nupud 5 ja 6 - Taimerinupud
Sumbolitega + ja - on vbéimalik pikendada ja lihendada kipsetusaega korraga Uhe minuti vorra.
Kupsetusaja kiireks muutmiseks hoidke nuppu all.

Margutuli ” 77
Soojenduse margutuli

Margutuli” 8 ”
Ventilaatori margutuli

Margutuli” 9”
Temperatuuri margutuli

Margutuli ” 10 ”
Taimeri ekraan

Margutuli ” 11-18”
Retsepti margutuli

Seaded

Jargnev tabel aitab Teil valida kipsetatavate toiduainete jaoks sobivad pdhiseaded.
Markus: Naidatud seaded on soovituslikud. Kuna toiduainete paritolu, suurus, kuju ja brand

vOivad erineda, ei saa me garanteerida, et ndidatud seaded on ka just Teie toiduainete jaoks

parimad.
Rapid Air -tehnoloogia kuumutab seadme sisedhku koheselt.

Poti valjatdbmbamine seadmest kUipsetamise ajal ei katkesta tingimata kupsetusprotsessi.

Soovitused

Véiksemate toiduainete klipsetusaeg on suurte toiduainete omast enamasti veidi llihem.
Suurte toidukoguste jaoks laheb tarvis veidi pikemat klipsetusaega, véiksemad
toidukogused vajavad veidi llihemat klipsetusaega.

Véiksemate toiduainete raputamine kipsetusaja keskel optimeerib I6pptulemust ja vbib
véltida toiduainete ebadihtlast klipsemist.

Krébeduse saavutamiseks lisage vérsketele kartulitele 6li. Klipsetage toiduaineid fritiidiris
pérast 6li lisamist veel paar minutit.

Arge valmistage fritiiiiris véga rasvaseid toite, nt makarone.

Fritttiris vbib valmistada ka ahjus kipsetamiseks méeldud vahepalu.

Optimaalne kogus krébedate friikartulite klipsetamiseks on 500 g.

Valmistage taidetud vahepalu mugavalt ja kiirelt poetaignast. Poetaigen saab isetehtud



taignast kiiremini ka valmis.
— Koogi ja piruka, aga ka kergesti lagunevate ja téidetud vahepalade klipsetamiseks asetage
ahjuplaat voi -vorm kuumadhtufritiidiri korvi sisse.
— Fritllriga saab toitu ka soojendada. Toidu soojendamiseks méérake temperatuuriks 150 °C

Ja ajaks 10 minutit.

Miinimum Aeg Temperatuu | Raputamin Lisateave
ja (min) r e
maksimu (°C)
m
kogus
(9)
Kartulid & friikartulid
Ohukesed kiilmutatud 400-500 18-20 200 raputada
friikartulid
Paksud kulmutatud friikartulid 400-500 20-25 200 raputada
Kartuligratdan 600 20-25 200 raputada
Liha & linnuliha
Biifsteek 100-600 10-15 180
Sealihakarbonaad 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Hot dog 100-600 13-15 200
Kanakoivad 100-600 25-30 180
Kanarind 100-600 15-20 180
Vahepalad
. Kasutage ahjuvalmis
Kevadrullid 100-500 8-10 200 raputada
toodet
. . Kasutage ahjuvalmis
Kilmutatud kananagitsad 100-600 6-10 200 raputada
toodet
. Kasutage ahjuvalmis
Kllmutatud kalapulgad 100-500 6-10 200
toodet
Kilmutatud leivatukid Kasutage ahjuvalmis
: 100-500 8-10 180
Vahepalad juustust toodet
Taidetud aedviljad 100-500 10 160
Kiipsetamine
Koogid 400 20-25 160 Kasutage ahjuvormi
) Kasutage prae- voi
Pirukad 500 20-22 180 , )
ahjuvormi
Muffinid 400 15-18 200 Kasutage ahjuvormi
Kasutage prae- voi
Magusad vahepalad 500 20 160

ahjuvormi

Markus: Kui alustate kiipsetamist kiilma seadmegqa, lisage kiupsetusajale 3 minutit.

Puhastamine

Puhastage seadet parast igat kasutuskorda.
Pott ja teflonkattega korv. Arge kasutage puhastamiseks metallist kdogiriistu eqga

abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad teflonpinda kahjustada.




1 Eemaldage pistik pistikupesast ja laske seadmel maha jahtuda.
Markus: Et seade kiiremini maha jahtuks, eemaldage sellest pott.

2. Puhastage seadme valispinda niiske lapiga.
3 Peske pott ja korv kuuma vee ja vahese pesuvahendiga puhtaks. Kasutage pehmet

pesukasna.

Allesjaanud toidujaakide eemaldamiseks voib kasutada rasvaeemaldusvahendit.
Nbéuanne: Kui korvi voi poti pbhja kiiljes on toidujdéke, téitke pott kuuma vee ja véhese
pesuvahendiga. Asetage korv poti sisse ja leotage mbélemat néud umbes 10 minultit.

4 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse kasnaga.

5 Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada kdik toidujaagid.

Hoiustamine

1 Tommake pistik pistikupesast valja ja laske seadmel enne puhastamist maha jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduga, et kdik osad oleksid puhtad ja kuivad.

Garantii ja hooldus

Seadme hoolduse ja lisainfo saamise ning véimalike probleemide korral vétke Gihendust toote

edasimuujaga.

Veaotsing

Probleem

Véimalik péhjus

Lahendus

Kuumadhufrittdr ei

Seadme toitekaabel ei ole

Uhendage toitejuhe maandatud pistikupessa.

kiipsetatud toidud ei
ole kupsed.

tooraineid.

toota vooluvdrku thendatud.
Taimer on seadistamata. Seadme kaivitamiseks pdorake taimeri nupp soovitud
kiipsetusaja peale.
Kuumadhufrituuris Korvis on liiga palju Asetage korvi vaiksem kogus tooraineid. Vaiksem kogus

tooraineid kiipseb Uhtlasemalt.

Seadistatud temperatuur on
liga madal.

Pddrake temperatuuri reguleerimise nupp soovitud
temperatuuri peale (vt Seadistused)

Klpsetusaeg on liiga luhike.

Pddrake taimeri nupp soovitus kiipsetusaja peale (vt Seadme
kasutamine -> Seadistused)

Toorained kipsevad
seadmes ebauhtlaselt.

M®dningaid tooraineid tuleb
kupsetamise ajal raputada.

Uksteise peal olevaid tooraineid (nt friikartuleid) tuleb keset
klpsetamist raputada. Vt Seadme kasutamine ->
Seadistused

Klpsetatud vahepalad
ei ole fritGUrist
valjavottes krobedad.

Olete kasutanud fritadris
vahepalu, mida tuleks
valmistada klassikalises
OlifritGdris.

Kasutage ahjuvahepalu voi pintseldage toorained kergelt
oliga ule, nii saavutate krobedama I6pptulemuse.

Poti libistamine fritturi
sisse ei Onnestu hasti.

Korvis on liiga palju
tooraineid.

Arge taitke korvi lle MAX-tahise.

Korv ei ole asetatud potti
Oigesti.

Suruge korvi poti sisse seni, kuni kuulete kldpsu.

Seadmest tuleb valget
suitsu.

Kipsetate rasvaseid
toiduaineid.

Kui kiipsetada fritlilris rasvaseid toiduaineid, valgub potti
rohkelt 6li. Oli pdhjustab valget suitsu ja pott véib
tavaparasest rohkem kuumeneda. Seadet ega I16pptulemust




see ei mojuta.

Potti on jddnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Valge suits tekib potis oleva rasva kuumutamise tagajarijel.
Puhastage potti korralikult parast igat kasutuskorda.

Varsked kartulid
kupsevad fritilris
ebauhtlaselt.

Te ei valinud diget
kartulisorti.

Kasutage varskeid kartuleid ja veenduge, et need pusiksid
kipsetamise ajal koos.

Kartulipulki ei ole enne
kipsetamist korralikult
loputatud.

Tarklise eemaldamiseks tuleb kartulipulki korralikult loputada.

Varsked kartulid ei ole
fritGrist valjavottes
krébedad.

Friikartulite krdbeduse aste
soltub kartulite oli- ja
veekogusest.

Kuivatage kartulipulgad enne 8li lisamist korralikult kuivaks.

Ldigake kartulipulgad vaiksemaks, nii saavutate krobedama
I6pptulemuse.

Krébedama tulemuse saavutamiseks lisage rohkem d&li.

Tehnilised andmed:
Toitepinge: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Voéimsus: 2000 W

Korvi mahutavus: 4,5 liitrit

Reguleeritav temperatuurivahemik: 80 °C — 200 °C

Taimer (0—60 min)

Keskkond

Toodet ei tohi visata parast selle kasutusiga tavaliste olmejaatmete hulka. Viige seade
nduetekohasesse jaatmekogumispunkti. Seadme Umbertdoétlus kaitseb keskkonda.

Seadme kasutusest korvaldamine

See suimbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata Euroopa Liidu territooriumil tavaliste
olmejaatmete hulka. Keskkonnakahjude ja terviseohtude valtimiseks ning materjalide
jatkusuutliku kaaskasutuse vdimaldamiseks tuleb seade nduetekohaselt utiliseerida.
Viige seade selleks ettenahtud kogumiskohta vdi votke Ghendust seadme edasimiijaga.
Edasimuja on kohustatud toimetama seadme nduetekohasesse Umberkaitlemisse.
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